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MUHALLEBILI MILFOY

3 su bardag st

2 yemek kagigi misir nisastasi
2 yemek kasigi un

1 yumurtanin sarisi

10 kare milfdy

1,5 gay bardag toz geker
Uzeri icin:

Pudra gekeri

Ince ¢ekilmis antepfistigi

Muhallebisini yapmakla baglayin.

Sut, misir nisastasi, un, yumurtanin sarisi ve toz sekeri bir tencerede birlestirin.

Tencereyi sirekli karigtirin ve koyu bir kivam alana kadar pigirin.

Muhallebi kaynamaya baslayinca ocaktan alip sogumaya birakin.

Milféy hamurlarinin her birini dért kiiguik kare olacak sekilde kesip yagdl kagit serili firin tepsisine dizin.
Milféy hamurlarini, nceden isitilmig 180 derece firinda tzeri hafif renk degistirene kadar pisirin.

Pismis milféy karelerinin 20 tanesine bir kasik yardimiyla hazirladiginiz muhallebiden koyun ve Uzerini bagka bir
milféy karesiyle kapatin.

Bu islemi bitin milfoyler bitene kadar tekrarlayin.

Milféy tathlariniz hazir. Uzerlerine dilerseniz pudra sekeri veya ince ¢ekilmis Antep fistigi serperek servis
edebilirsiniz.
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