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MUHALLEBILI LOKMA

1,5 su bardagi st

1,5 corba kasigi nisasta
1 cay bardadi seker

2 adet yufka

Serbet icin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Kizartmak igin:

Siviyad

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Muhallebi malzemesiyle kati kivamda bir muhallebi pisirilir. Yufkalar
ortadan kesilir. Sonra 3 parmak eninde seritlere kesilir. Seridin kenarina 1 ¢ay kasigi kadar muhallebi konur ve
muska seklinde katlanir. Kizgin yagda altin rengi kizartilir. Soguk serbete atilir. Yarim saat sonra ikram edilebilir.
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