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MUHALLEBILI LAZ BOREGI

Muhallebisi igin :

1 kg sit

3 adet yumurta

1.5 bardak un

yarim paket yad

3 bardak seker

1 fincan yogurt

Yufka icin malzemeler :
1/2 kg un

2 yumurta

1 tath kasidi limon suyu
yarim fincan sivi yag

Mubhallebinin yapiligi:

SOtu, sekeri, unu, yumurtayi, yagi karistirarak pisirin pisirdikten sonra icine vanilya ile bir fincan yodurdu katin
sogumaya birakin.

Hamuru yodurun, yarim saat dinlendirin baklava yufkasi gibi a¢in yufkayi 8 cm genisliginde uzun seritler halinde
kesin muhallebiyi kesilen seritlere koyun ve muska seklinde katlayarak kapatin. Yaglanmis tepsiye dizin
Ustlinede sivi dokin. Kizarincaya kadar pisirin.

ML® Laz Béredi (acma) icin tiklayin
ML® Mubhallebili Milféy Videosu
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