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MUHALLEBILI KURABIYE

1 paket margarin

3 su bardagi un

3 yemek kasigi yogurt
1 su bardag st

2 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker
1 adet yumurta

1 paket vanilya

Hamur yogurma kabina margarin, un ve yogurdu alarak kivami ele yapismayacak sekilde hamur elde ediyoruz.
Hamurun Gzerine nemli bir bez érterek oda sicakliinda 1 saat dinlendirin. Muhallebiyi hazirlamak igin kiigik bir
tencereye sut, un, yumurta, seker ilave edilerek iyice ¢irpilir. Karigim koyulastiktan sonra 5 dakika kadar daha
¢irpilir ve ocaktan almadan vanilya ilave edilir. Muhallebiyi soguttuktan sonra dinlenmis olan hamuru merdane
yardimi ile 0,4cm kalinliginda ag¢in ve su bardagi ile daireler kesin. Her bir hamur pargasinin tGzerine
hazirladiginiz muhallebiden 1 tatl kasidi kadar koyun ve yarim ay seklinde kapatin. Yaglanmis tepsiye dizerek
Onceden 170 derecede isittiginiz firinda hafif pembelesinceye kadar pigirin. Soguduktan sonra Uzerine pudra
sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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