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MUHALLEBILI KURABIYE

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kasigi margarin

2 cay bardagi pudrasekeri
1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Muhallebi igin:

2,5 su bardagi sut

1 paket kakaolu puding

Hamur igin yumurta, yogurt, oda sicakligindaki margarin ve pudrasekerini yoguralim. Elenmis unu ve vanilyayi
ilave edip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar yogurahm. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparalim. Merdane ile Gzerine un serpip ¢ay bardagi blyUkliginde acalim. Muhallebi
icin st ve kakaolu pudingi tahta bir kagikla muhallebi kivamina gelene kadar karistiralim. llindiktan sonra bir
corba kagigi muhallebiyi hamurun bl kenarina koyup diger tarafini pogaca yapar gibi (zerine kapatalim. Hamur
ve muhallebi bitene kadar isleme devam edelim. Yaglanmis firin tepsisine dizelim. Onceden isitilmis 200 derece
firnda 10-15 dakika pisirelim. Daha sonra da ilik olarak servis yapalim.
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