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MUHALLEBİLİ KEMALPAŞA TATLISI

1 lt su
500 gr toz şeker
1 paket Kemalpaşa tatlısı
500 ml süt
1 paket Pakmaya Tavukgöğsü

Bir tencereye 1lt su, 500 gr toz şeker koyup kaynatın
Şerbet kıvamını alınca içine 1 paket Kemalpaşa tatlısı dökün.
İyice çekip şişince Kemalpaşalarınızı yuvarlak cam fırın tepsinizin içine alın.
Bir tencerede 500 ml süt, 1 paket Pakmaya Tavukgöğsü�nü orta ateşte muhallebi kıvamına gelinceye kadar
karıştırın.
Kaynayınca Kemalpaşalarınızın üstüne kepçe yardımıyla dökün ve buzdolabında 1 saat bekletin.
Daha sonra ters çevirip dilimleyin.
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