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MUHALLEBILI KEMALPASA TATLISI

https://www.hurriyet.com.tr

Yarim paket Kemalpaga tatlisi
2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Muhallebisi i¢in:

1 It. st

1,5 cay bardagi un

1 cay bardagdi nisasta

1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

Serbeti hazirlayip seker eriyene kadar kaynatiyoruz. Igine Kemalpasa tathmizi doklp , serbeti cekene kadar
karistirarak pisirmeye devam ediyoruz. Serbeti geken tombul tathlarimizi siizge¢ yardimiyla alip (dagitmadan)
dikdértgen ya da yuvarlak borcama yan yana diziyoruz.

Bir tencerede sit, un, sekeri, nisastay ¢irpip kisik ateste karistirarak pisiriyoruz. Yogunlasan muhallebinin altini
kapatip vanilya ekliyoruz, karigtiriyoruz. Kemal pasanin tzerine ocaktan indirdigimiz muhallebiyi dékiyoruz.
Sogumaya birakiyoruz. Soguyan tathmizi en az 1 saat buzdolabinda beklettikten sonra servis edebilirsiniz.

—

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 09.10.2023
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