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MUHALLEBILI KEMALPASA

1 paket Kemalpasa tatlisi (25 adet)

Serbeti igin:

Tathnin paketinde belirtildigi 6lcllerde seker ve su
Muhallebisi i¢in:

5 su bardagi sit

2 dolu yemek kagig misir nisastasi

2 dolu yemek kagidi un

6 yemek kasigi seker

2 yemek kasigi Hindistan cevizi

1 paket vanilya

Tathnin Gzerinde belirtilen talimatlarla serbeti hazirlayin.

Pisen Kemalpasa tatlisini dikddértgen bir borcama dizin ve sogumaya birakin.

Bu arada muhallebisini hazirlamaya baglayin.

Bunun i¢in; tencereye nisasta, un, seker ve Hindistan cevizini ekleyerek karistirin.

Yavas yavas sutl ekleyerek cirpmaya devam edin.

Orta ateste sUrekli karigtirarak kivam alana kadar pisirin.

Muhallebi kivam aldiktan sonra vanilyayi ekleyin ve altini kapatin.

Mubhallebiyi, soguyan Kemalpasa tatlilarinin Gzerine sicakken dékin ve sogumaya birakin.

Bir suire daha buzdolabinda beklettikten sonra tzerine Hindistan cevizi serpistirerek servis edin.
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