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MUHALLEBILI KEMALPASA

1 paket kemalpasa
Muhallebisi igin:

5 su bardagi sit

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsidi nisasta

6 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi Hindistan cevizi
1 paket vanilya

Jolesi igin:

2 su bardagi visne suyu

1 dolu yemek kasigi nisasta
1 yemek kasigi toz seker

Kemal pasa tatlisini paketteki tarife gére pisirin, o sirada muhallebi malzemelerini vanilya hari¢ pisirin ocaktan
alirken vanilyayi katin pisen muhallebiyi birazda mikserle ¢irpin, jéle yapimina gegin onu da koyu kivama gelene
kadar pisirin, sogumaya birakin tepsinin altina Kemalpasalari dizin zerine muhallebisini dékiin, sogumaya
birakin daha sonra vigne sosunu dékip 1 giin dolapta bekletip servis edebilirsiniz.
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