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MUHALLEBILI KEMALPASA

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket Kemalpasa

3 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker
Muhallebisi i¢in:

1,5 litre stt

2 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagsigi pirin¢ unu

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi
6 corba kasi§i toz seker

3 corba kasigi hindistancevizi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 poset krem santi

1,5 su bardagi st
Antepfistigi

Tencereye seker ve suyu ekleyip seker eriyene kadar karistirarak pisirin. Seker eriyip biraz kaynayinca
Kemalpasalari igine birakin. Bliyik ve yayvan bir tencere kullanirsaniz gok daha rahat pisecektir. Orta ateste
karistirmadan arada tencereyi sallayarak Kemalpasalarin pismesini saglayin.

Bir taraftan muhallebisi icin Hindistan cevizi hari¢ malzemeleri bir tencereye alin ve devamli karistirarak
kaynatin. Kaynamaya baglayinca Hindistan cevizi ve vanilyayi ekleyin, biraz daha kaynadiktan sonra ocaktan
alin. linana kadar ara sira karigtirin tizeri kabuk tutmasin.

Pisen Kemalpasalari tepsiye dizin. Uzerine kalan serbeti dékin. Biraz soguduktan sonra ilinan muhallebiyi
dokin. Tamamen soguduktan sonra krem santi ve sitl ¢irpip Uzerine dokin en son Antep fistii veya istediginiz
bir malzeme ile sisleyin.
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