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MUHALLEBILI KEMAL PASA TATLISI

https://www.elele.com.tr

1 paket Kemal Paga tatlisi
Serbeti igin:

1 kg toz seker

1 litre su

Muhallebisi i¢in:

5 su bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi toz seker
3 yemek kagigi nisasta

2 yemek kagsigi un

1 paket vanilya

Uzeri icin:

File Antep fistigi

Gilek

Tatlinin serbetini hazirlamak igin, su ve toz sekeri bir sos tenceresine alin. Seker iyice eriyinceye kadar kisik
ateste ara ara karistirarak kaynatin. Kaynayan serbete tatllari ilave edip 25 dakika kisik ateste pigirin.
Sogumaya birakin. Muhallebisi igin siit, toz seker ve nisastayi bir sos tenceresine alin. Siirekli karigtirarak
kaynatin. Muhallebi katlagsmaya basglayinca vanilyayi ilave edin. 2-3 dakika daha pisirip ocaktan alin. Serbetini
ceken Kemal Paga tatlilarini bir kaliba dizin. Gzerlerine sicak muhallebiyi dokiin ve buzdolabinda en az 4 saat
dinlendirin. Uzerini file Antep fistigi ve ¢ilekle sUsleyin. Dilimleyip servis yapin.
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