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MUHALLEBILI KAVUN SEPET]

1 tane orta boy kavun
2 su bardagi sit

2,5 corba kasigi un

25 gram margarin

1 cay bardagdi toz seker
2 adet damla sakiz

4 tane Kivi

2 su bardagi su

1,5 corba kasigi misir nisastasi
1 tath kasidi limon suyu
8 tane kiraz

Kivili pelte i¢in; soyulmus Kivi, su, misir nisastasi, toz seker ve kirazi ¢irpip bir tencereye alin. Kisik ateste sirekli
karistirarak bir tasim kaynatin. Limon suyunu ekleyip bir tasim daha kaynatin. Ocaktan alip iimaya birakin. Bir
tencereye 1 su bardagi un, toz seker ve damla sakizini alin. Kisik ateste sirekli karistirarak bir tagim kaynatin.
Kalan sti ilave edip muhallebi kivamina gelinceye kadar karistirmaya devam edin. Ocaktan alip iimaya
birakin. Oda i1sisinda yumusatiimis yagr muhallebiye ekleyip mikserde 5-6 dakika képik kdpik oluncaya kadar
¢irpin. Kavunu ortadan ikiye keserek gekirdekli kisimlarini temizleyin. Muhallebiyi kavun sepetlerinin igine
paylastirin. Buzlukta katilagincaya kadar bekletin. Uzerine kivili pelteyi yayin. Buzdolabinda 1-2 saat sogutun.
Kiraz taneleri ile sUsleyip servis yapin.
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