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MUHALLEBILI KADAYIF

Behiye S6nmez

KADAYIFLI KATMAN iCiN:
300 gr tel kadayif

1/2 su bardag toz seker

75 gr tereyagi

Arzu ederseniz 1 su bardagina yakin ufalanmig findik ya da ceviz igi
KREMALI KATMAN IGIN:

1 It sit

3 yemek kasigi un

3 yemek kagsi§i nisasta

1 su bardagi toz seker

200 ml krema

Tavaya tereyagini ve sekeri koyun. Kadayiflari da elinizle ufalayarak ekleyin ve rengi koyulagsana kadar kavurun.
En son icine ceviz ya da findik ekleyin ve sogumasini bekleyin.

Kremayi hazirlamak i¢in, bir tencereye krema hari¢ diger malzemeleri ekleyin. Koyulasip kaynayincaya kadar
pisirin. Pisen muhallebi soguyunca krema ile birlikte ¢irpin.

Kuplarin en altina muhallebiden dékip Uzerine kadayif ekleyin. Bu islemi kup 8lglistine gore tekrarlayin.
Arzunuza gore kare ya da yuvarlak servis kaplarinda da uygulayabilirsiniz. Hazir olan tatlinizi buzdolabinda
dinlendirin.
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