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MUHALLEBILI KADAYIF

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Paket sivi krema

5 Yemek KagiJi toz seker

1 Su Bardag toz seker

1,5 Yemek Kagi§i dévulmis ceviz
350 gr tel kadayif

4 Yemek Kagigi un

1 Paket vanilya

1 Litre stt

3 Yemek Kasidi misir nisastasi

KADAYIF INCE INCE KIRILIR.SANA MARGARIN ERITILIR,SEKER VE KADAYIFLA BIRLIKTE
KAVRULUR.CEVIZ EKLENIP KAVRULMAYA DEVAM EDILIR.BIRAZ SONRA OCAKTAN
ALINIR.UN,NISASTA,SEKER KARISTIRILIP UZERINE SUT ILAVE EDILIP [YICE KARISTIRILIP KIVAMINI
ALINCAYA KADAR PISIRILIR.ISTEGE GORE IGINE BiR YEMEK KASIGI SANA MARGARIN
EKLENEBILIR.MUHALLEBI SOGUTULUP USTUNE VANILYA VE KREM SANTi EKLENIR.MIKSERLE
CIRPILIR.KADAYIF KUGUK PARCALARA AYRILIR.EN ALT KATMANA KADAYIF SONRA USTUNE
MUHALLEBI VE SONRA BIRAZ DAHA KADAYIFLA SUSLENIR.
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