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Yarim kg. tel kadayif

2 ¢orba kagig margarin
Muhallebi igin:

4 su bardag st

1 su bardagi tozseker

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasiJ! piring unu
Yarim tath kasidi nisasta
1 adet yumurtanin sarisi
Bir tutam tuz

1 paket vanilya

Serbeti igin:

2 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

MUHALLEBILI TEL KADAYIF

Serbet igin tozseker ve suyu tencerede kaynatin. Limon suyunu ilave edip, 1-2 tagim daha kaynatip, sogutun.
Muhallebi igin sit, tozseker, un, pirin¢ unu, nisasta ve tuzu tahta kasikla muhallebi kivamina gelene dek
karistinin. Koyulasinca; igine yumurta sarisi ve vanilyayi ilave edin. 1-2 dakika karistirp, kaynatin. Diger tarafta
eritilmig margarinden kadayfin tizerine dokup, elinizle didikleyin. Bir neskafe fincaninin igine kadayiftan bir
tutam koyup, ortasina iinmig muhallebiden bir kagik koyun. Uzerini kaday!f ile kapatip ters gevirin ve yaglanmig
bir cam kabin igine yerlegtirin. Kadayif ve muhallebi bitene kadar isleme devam edin. Uzerine kalan margarini
gezdirin. Onceden isitilmig 170 derece firinda kadayiflarin Uzeri kizarana dek pisirin. Uzerine soguk serbet
gezdirin. Serbetini ¢ektikten sonra cevizle susleyin ve servis yapin.
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