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MUHALLEBILI TEL KADAYIF

MALZEMELER

1/2 kg tel kadayif

2 kahve fincani tereyagi

4 su bardag st

10 kahve fincani toz seker
2 kahve fincani piring unu
2 kahve fincani nisasta

2 adet yumurta sarisi

1 kahve kagsigdi tuz

1 cay fincani portakal kabugu receli
1 su bardagi su

YAPILIS TARIFi

kenarlarindan tagacak sekilde yerlestirin.

Sutl 6 kahve fincani tozseker ve tuz ile birlikte tencerede kaynatin. Piring ununu ve nisastay! yarim su bardagi
suda eriterek bulamag haline getirip kaynamakta olan site ekleyin. Koyulasana kadar surekli karistirarak pisirin.
Yumurta sarilarini ¢irparak portakal receliyle karistirip muhallebiye ilave edin. Karistirmaya devam ederek 2
dakika daha pisirin. Ocaktan alip 5 dakika bekletin ve tepsideki kadayifin (izerine bosaltarak yayin.Tepsinin
disina tagsmig olan kadayiflari muhallebinin Uzerine katlayarak gevirin.

Ayirdiginiz kadayifi da muhallebinin Gzerine kapattiktan sonra sogumasi igin yaklagik bir saat kadar bekletin.
Kalan tereyagini kligik par¢alar halinde kadayifin Gzerine serpistirin. Firina verip 40-45 dakika Uzeri kizarincaya
kadar pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Diger tarafta serbet icin su, 4 kahve fincani seker ve limon suyunu
kaynatin. Koyulagsmaya baslayinca kadayifin izerine gezdirin. Sojuduktan sonra dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "abcd" tarafindan gdnderildi. 21.06.2019
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