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MUHALLEBILI KADAYIF

Giilay Oztel

tereyagi

1,5 su bardagi dogranmis ceviz
Muhallebi Malzemeleri:

1 kg sit

4 yemek kasigi un

2 yemek kasigi misir nisastasi

2 turk kahvesi fincani toz seker

1 yumurta

1 paket vanilya

1 kliclk paket (st paketinde) krema

Kadayifi 1-2 saat éncesinden derin dondurucuya koyun. Dondurucudan alip kolayca kirarak tencereye koyun.
Icine yagi, sekeri lave edip orta harli ateste surekli karigtirarak kavurun. Pembe hale gelince cevizi ekleyin.
Atesten alip sogutun.

Krema hari¢ tim malzemeyi muhallebi gibi pisirip sogutun. Soguduktan sonra igne kremayi ekleyip mikserle
karigtirin.

Kadayifin yarisini biiyiik dikdértgen borcama serin. Uzerine muhallebiyi yayin. Kalan kadayifi da serin.
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