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MUHALLEBILI KADAYIF

Aysegul Bagci

500 gr kuru kadayif

1 cay bardagi ceviz

3 yemek kasigi seker

3 yemek kasigi Yonca yag
3 su bardagi sit

1 ¢corba kasigi un

2 corba kagiJi nisasta
Vanilya

6 yemek kasigi seker

Once muhallebimizi hazirliyoruz bunun igin siit, un, nisasta, seker ve vanilyayi kaynayana kadar karigtiriyoruz
sonra sogumasi i¢in kenara aliyoruz. Genig bir teflon tencereye kadayif seker yag ve kirilmig cevizimizi koyup
ocagimizi yakiyoruz kadayiflar kizarana kadar surekli karigtiriyoruz glizel karismazsa kadayiflar yanabilir
sogudugunda kadayiflarin yarisini sevis tabagina déklyoruz sonra muhallebimizin tamamini dékip kalan
kadayiflan Ustline serpiyoruz ister dilimleyerek isterseniz servis tabaginda servis ediyoruz.
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