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MUHALLEBILI TEL KADAYIF

500 gr tel kadayif

4 su bardag st

1 kahve fincani tozseker
6 kahve fincani piring unu
2 kahve fincani nisasta
Yarim su bardagi su

2 yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani portakal kabugu receli
2 kahve fincani margarin
Serbet icin:

2 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

kadayifi, kenarlarindan tagacak sekilde tepsiye yerlestirin.

S0tU tencereye alip tozseker ve ekleyerek kaynatin. Piring unu ve nisastayi ayn bir kapta suyla eritin, kaynayan
slte yavas yavas ekleyin. Muhallebi kivamini alincaya dek kanstirarak pigirin.

Yumurta sarilarini bir kasede ¢irpin. Regeli ekleyip karistirin ve yavas yavas muhallebiye ilave edin. 2 dakika
daha kanstirip atesten alin. 5-6 dakika bekletip tepsideki kadayifin Gzerine dékin.

Disa tasan ve ayirdiginiz kadalari tGzerini kapatin. Margarini klick ki¢Uk dograyip Uzerine serpistirin. Orta isili
finnda pigirin. Serbeti kaynatip soguk kadayifin Gzerine dokdin.
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