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MUHALLEBILI KADAYIF

Malzeme:

6 corba kasi§i toz seker

75 gram Teremyag

1,5 su bardagi ceviz igi

1 litre st

4 corba kasig Bizim Mutfak Un

2 ¢orba kagsiJl Bizim Mutfak Misir Nisastasi
2 kahve fincani toz seker

1 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 su bardagi krema

Kadayifi iki saat derin dondurucuda bekletin. Dondurucudan ¢ikarin ve kirarak tencereye alin. Teremyag'’i ve
tozsekeri ilave edip orta ateste slrekli karistirarak kavurun. Rengi degisince dévilmuUs ceviz icini ekleyin.
Ocagin altini kapatarak sogumaya birakin. Muhallebi i¢in, krema digindaki tim malzemeyi derin bir tencereye
alin. Surekli karigtirarak koyulagincaya kadar pigirin. Ocaktan alin. Soguyunca igine kremayi ekleyip mikser
yardimi ile iyice ¢irpin. Kadayifin yarisini biyUk dikddrtgen cam bir tepsiye serpin. Uzerine muhallebiyi yayin.
Kalan kadayifi da Gzerine ekleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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