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MUHALLEBILI TELKADAYIF

Kullanilacak Malzeme:
1 paket tereyagi

750 gr telkadayif
Muhallebi igin:

1 litre st

1 su bardag pirin¢ unu
1 tath kasidi bugday nisastasi
1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

Surup igin:

4 su bardag toz seker
4 su bardagi su

Yarim limon suyu

Hazirlanisi:

Once surup malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Muhallebi igin Biitlin malzeme tencereya aktarilir. Orta
ateste surekli karigtirarak géz gz olana kadar pigirilir. Tereyagdi yakmadan eritilir, ihtilir. Kadayifin Gzerine
doékaldr iyice parga parga yaparak yogrulur. Kadayifin yarisi firin tepsisine bastirarak yerlestirilir. Uzerine ihmig
muhallebi yayilir. Kalan kadayif muhallebinin Gzerine yerlestirilir. 185 derece 6nceden isitilmis firinda altin rengini
alana kadar pisirilir. Sicak kadayifin Gzerine soguk surup gezdirilir. Surubu ¢ekince kare kare keserek servise
sunulur.
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