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MUHALLEBILI KADAYIF

Muhallebi igin:

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi seker

3 yemek kagigI misir nisastasi
1 yemek kasigi tereyagi

1 vanilin

Kadayif igin:

200 gram kadayif

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagindan az toz seker
1 su bardagi déviimis ceviz

Tereyagdinda kadayiflarimizi kavuruyoruz.

Uzerine geker ve dovilmus cevizlerimizi ekliyoruz kisik ateste glizelce geviriyoruz.
Ikiye bélp yarisini firin tepsimize yada borcama her tiirli kaba ekleyebiliriz.

Yarisini firin kabina dékip tabanini olugturuyoruz.

Ikinci kati igin muhallebili harcimizi yapmaya baglyoruz.

Un, seker ve nisastayi tencereye ekleyip 10 dakika kadar pigiriyoruz.

Pisen harcimiza tereyagi ve vanilini ekleyip karigtiryoruz.

Ocaktan aldigimiz muhallebimizi biraz sicagini ¢ikartip kadayifimizin tGizerine yayiyoruz.
Kalan diger kadayifimizi muhallebinin zerine yayiyoruz.

Elimizle biraz yaydiktan sonra Gzerine tekrar istege goére ceviz ekiyoruz.
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