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MUHALLEBILI KADAYIF

350 gram kadayif (kuru kadayif)
10 yemek kagsig! toz seker

5 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardag iri dévilmis ceviz
1 litre st

2 yemek kagigi misir nisastasi

2 yemek kasigi un

1 yumurta

1 paket vanilya

1 paket krema (200ml)

ilk olarak derin bir tencerede kadayif ve tereyagi aliniz ve kavurmaya baslayiniz. Topaklanma olmamasi icin
sUrekli karigtirarak kavurunuz. Tereyadi tamamen eridikten sonra 6 yemek kasigi toz seker atip kavurmaya
devam ediniz. Kadayiflar renk degistirmeye baslayinca dévilmis 1 su bardadi cevizi ekleyip 8 - 9 dakika daha
kavurup kadayiflar ocaktan aliniz. Kavurdugunuz kadayif ve cevizleri bagka bir kaba alip sogumaya
birakiniz(ayni tencerede kalirsa yanabilir). Bagka bir tencereye 4 yemek kagigi seker, 2 yemek kasigi un, 2
yemek kagsigi nisasta ve 1 yumurta alip iyice karigtirin. Uzerine 1 litre sUtu ekleyip muhallebiyi pisirmeye
basliyoruz. Muhallebi kaynamaya baglayinca tzerine vanilyay! koyup tekrar karistiriyoruz ve ocaktan aliyoruz.
Muhallebi sogudugunda 1 paket kremayi Uzerine ekleyip mikser yardimiyla karistiriyoruz. Kadayifli muhallebi
tatlisini yapacagimiz kabin yarisina kavurdugumuz tel kadayiflar ekliyoruz. Esit sekilde yaydigimiz kadayiflarin
lzerine esit sekilde muhallebiyi yayiyoruz. Geri kalan kadayiflari da esit sekilde muhallebinin Gzerine dékiyoruz.
1 - 2 saat dolapta dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.

Not: Servis ederken Uzerine gilek, muz veya yaban mersini koyabilirsiniz. Muhallebisi 5 - 6 saat dinlenirse daha
lezzetli olacaktir. Kadayiflari cok yakmamaya ¢alisin. E§er kuru kadayif bulamazsaniz yas kadayiflari 1 giin
6nceden buzdolabinin derin dondurucu kisminda bekletin.

© lezzetler.com tarif no:151927 « adi:Muhallebili Kadayif « génderen:ay 15131 « indirme tarihi:08.05.2024 - 09:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muhallebili-kadayif-vt3667
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/muhallebili-kadayif-151927.jpg
http://www.tcpdf.org

