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MUHALLEBILI KADAYIF

250 gram tel kadayif

50 gram tereyagi

3-4 yemek kagigi toz seker

1 su bardag iri gekilmis ceviz

1 litre st

3 yemek kagigi un

3 yemek kasigi bugday nisastasi
1 kutu krema

1 paket vanilya

Kadayiflari kiiglik kiigik kiyin. Genis bir tencerede tereyagini eritin. Kiyilmis kadayif ve sekeri ilave ederek rengi
doénunceye kadar kavurun. Cevizi de ekleyerek 10 dakika surekli karistirarak kisik ateste kavurun.

Muhallebisi i¢in sut, seker, un ve nisastayi tencereye alarak ¢irpin. Daha sonra ocaga alin ve g6z g6z oluncaya
kadar pigirin. Krema ve vanilyayi ekleyip karigtirdiktan sonra sogumaya birakin.

Soguduktan sonra kadayifin yarisini dikdértgen bir kaba yayin. Uzerine muhallebiyi bosaltin. Kalan kadayifi da
muhallebinin (zerine yayin. Buzdolabinda 1 gece bekleterek servis edin.
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