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MUHALLEBILI KADAYIF

500 gram kadayif

1 litre st

3 tepeleme yemek kasigi piring unu
1 tepeleme yemek kasigi un
6 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

150 gram tereyagi

Serbeti igin:

3,5 su bardagdi toz seker

3 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Kadayifi birkag saat énceden blyuk bir tepsiye elinizle didikleyerek yayip kurumasini saglayin.

Serbeti igin suyu ve sekeri tencereye koyup kaynatin, kapatmaniza yakin limon suyunu ekleyip sogumasi igin
kenara alin.

Vanilya ve yag hari¢ diger malzemeleri karistirip muhallebi kivamina gelene kadar pigirin. En son vanilyay!
ekleyip atesten alin.

Pigireceginiz tepsiye kadayifin yarisindan fazlasini yayin, tizerine soguyan muhallebiyi dékip kalan kadayifi en
Uste yayin. Yagi eritip kadayifin (izerine gezdirin. Onceden isittiginiz firnda Uizeri kizarana dek pisirin.

Firindan ¢ikarip ilk sicakhdi gegtikten sonra soguk serbeti lizerine dokiin. Servis esnasinda ceviz, findik veya
antepfistigi ile sUsleyerek servis edin.
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