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MUHALLEBILI TEL KADAYIF

http://www.ebruomurcali.com.tr

500 gr. tel kadayif

Yarim su bardagi tozseker

1 su bardagindan 2 parmak eksik erimis tereyagi
Mubhallebi igin:

3 su bardag st

1 corba kasigi limon kabugu rendesi
4 corba kasigi tozseker

2 gorba kagsigi pirin¢ unu

1,5 corba kasigi nisasta

1 corba kasigi un

2 dis damla sakizi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Sut, piring unu, nigasta, un ve tozsekeri tencereye koyun. Karigtirarak koyulagana kadar pisirin. Limon kabugu
rendesl, tereyad! ve dévilmus damla sakizini ekleyerek mikserle 10 dakika ¢irpin.

Tel kadayifini didikleyerek tereyagi ile yagdlayin. Yanmaz genisge bir tavada tereyagl kadayif ve tozsekeri
esmerlesene kadar kavurun. Yaglanmis kaliba elinizle bastirarak kadayifin yarisini déseyin. Hazirladiginiz
muhallebiyi karigtirarak 10 dakika sogutun ve kadayifin tizerine dékin. Kalan kadayifi ayni sekilde muhallebinin
Uzerine yerlestirin. Buzdolabinda 1 saat dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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