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MUHALLEBILI KADAYIF TATLISI

Samsun il Tarim Midirliigi

250 gr kirik kadayif

Yarim su bardagi tereyadi veya margarin
1.5 ¢ay bardagi seker

1 su bardag ceviz veya findik igi
Muhallebisi Igin:

1 kg sut

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 kutu krema ya da 1 poset kremsanti

Kadayif eritilmis tere yagda rengi koyulasana kadar kavrulur. Igine seker ve ceviz ilave edildikten sonra biraz
daha kavrulur. Kadayifin yarisi dikdértgen borcamin altina serilir.

Bir tencerede krema veya kremsanti harig tim malzemeler ¢irpilarak pisirilir ve mikserde 15[2120 dk ¢irpilir.
Ildiginda krema veya kremsanti ilave edilip tekrar ¢irpilir ve sogumaya birakilir.

Muhallebi iyice soguduktan sonra kadayiflarin tGizerine dékulir. Muhallebinin Gzeri kalan kadayifla kaplanir.
Soguk olarak servis yapilir.
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