é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUHALLEBILI KADAYIF

250 gram tel kadayif

1 yemek kasigdi tereyadi
1 cay bardadi seker
Muhallebisi i¢in:

1 kg. st

1 su bardagi seker

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyadi
Arasi igin:

Gekilmis ceviz

Kadayif bicakla ince ince kesilir.

Bir tencereye, tereyadi, kadayif ve seker alinir, kadayiflar pembelesene kadar kavrulur.

Kadayiflar kavrulunca bir tepsiye yayilir.

Bagka bir tencereye siit, seker, un ve tereyadi konur, devamli karistirarak atese oturtulur.

Gz goz olunca ates kapatilir, vanilya eklenir, muhallebi mikserle iyice ¢ekilir. Kadayifin Gizerine esit bir sekilde
yayilir.

Muhallebi tamamen soduyunca seritlere kesilir.

Seridin ug kismina biraz gekilmis ceviz konur, sarilir, sargisi tamamlaninca kesilir ve servis tabagdina konur.
Kesilen kisma tekrar ceviz konur, tekrar sarilir, kesilir, tabada konur, bu sekilde butiin muhallebili kadayif
tamamlanir.

Servis tabagi buzdolabina kaldirilir, biraz dinlendirilerek servis edilir.
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