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MUHALLEBILI KADAYIF DOLMASI

Yarim kg tel kadayif
Yarim paket tereyagi
Muhallebi:

3 su bardagi st

1 su bardag seker

1 su bardag pirin¢ unu
1 ¢corba kasigi misir nisastasi
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su

1 limon

Serbet kaynatilir ve sogumaya terk edilir. Tereyagi eritilir ve ihitilir. Kadayifin Gzerine dékillr ve didikleyerek
kanstinlir. Digr yanda muhallebi malzemesi bir tencereye konur, orta ateste kivam alana kadar pisirilir. Yagl
kadayif 6 esit parcaya ayrilir. Uygun biyUklUkte bir kaseye kenarlarindan sarkitarak yerlestirilir. Ortasina yeteri
kadar muhallebi konur. Kenarlardan sarkan kadayif yukari dogru toplanir. Yaglanmis firin kabina yan yana
dizilir. 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca soguk serbet gezdirilir.
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