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MUHALLEBILI KABAK TATLISI

Orta boy bal kabagi

1 paket petibér biskiivi
2 su bardagi toz seker
Muhallebisi Igin:

1 litre st

5 yemek kagsidi un

1 yemek kagigi nisasta
1 su bardagi toz seker
100 gram margarin

1 paket vanilya

Uzeri Igin:

1 su bardag ceviz igi

Muhallebili kabak tatlisi tarifi igin dnce kabaklari dograyin lizerine 2 su bardagdi seker ekleyin. Seker eriyene
kadar pisirin. lyice ezilecek kivama gelmesi gerekir.

Kabaklar pisince glizelce ezin. Kabagi kenara alin ve muhallebiyi hazirlamaya baglayin.

Muhallebiyi kivam alana kadar pigirin. Borcama ya da bir tepsiye 6nce kabag, ardindan ufaladigimiz burgak
bisklviyi ve son olarak muhallebiyi dokun. Dileyenler renk zevkine gére siralamayi degistirebilir. Uzerini fistikla
ya da cevizle susleyebilirsiniz. Muhallebili kabak tatlisi sofraya hazir.
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