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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUHALLEBILI KABAK TATLISI

2 kilogram balkabagi
2 su bardag toz seker
Muhallebisi igin:

1 litre st

5 yemek kagsidi un

1 yemek kagigi nisasta
1 su bardagi toz seker
100 gram tereyagi

1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 su bardag ceviz igi
2-3 kaslk pekmez

Kabaklari kibrit kutusu biyUkliginde dograyin ve genig bir tencereye yerlestirin.

Uzerine sekeri serpip kabaklarin suyunu salmasini bekleyin.

Ardindan ocagda aldiginiz tathinizi kabaklar iyice yumusayana kadar pisirin.

Pisen kabaklari ezip plre haline getirin ve kenara alin.

Muhallebi malzemelerini tencerede bir araya getirin.

Karigtira karigtira kivam alana kadar pisirin.

Firin kabinin ya da kaselerin tabanina dnce balkabagini, tGizerine de muhallebiyi dékin. (Kasede ya da kupta
yapiyorsaniz 4 kat da yapabilirsiniz.)

Uzerini ceviz ve pekmezle susleyip servis edin.
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