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MUHALLEBILI IRMIK TATLISI

3 ¢orba kagsiJi nisasta
2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagiJ! irmik

1 cay bardad seker
2 su bardagi sut

2 paket vanilya

4 parca damla sakizi
Ayrica:

1 ¢corba kasigi tar¢in
2 corba kasigi seker

Siit, un, seker, nisasta ve irmigi bir tencerede siirekli karistirip kivama getirin. igine kirlmis damla sakizlari da
ekleyip karigtirarak pigirin. Koyulaginca ocaktan alip igine vanilya ekleyin ve sogumaya birakin. Servis
tabaklarina alip sogutursaniz daha iyi olur. llik ya da soguk olarak ikram edilebilir. Uzerine bol miktarda targin
serpin.
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