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MUHALLEBILI GULLAGC

6 adet glllag yapragi

4 su bardag st

3 ¢corba kasiJi bugday nisastasi
5 ¢orba kasi§i toz seker

4 corba kasig gul suyu

1 paket vanilya

Antep fistigi

Nane

iki su bardag siit, nisasta ve sekeri koyulasana kadar siirekli karigtirarak pigirin. Tencereyi ocaktan alin ve igine
kalan sGtu, gul suyunu ve vanilyayi koyup karistirin. Tekrar ocaga koyun, bu sekilde muhallebi kivami alip situ
gekince iinmaya birakin. Gllag yapraklarinin Gzerine iki-ti¢ gorba kagigi muhallebi surlin, gil sekli verip servis
tabag@ina alin. Uzerini antepfistigi ve nane ile sisleyin.
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