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MUHALLEBILI GULLAGC

Gullacr:

10 tane gullag yaprag!

3 bardak sit

2 bardak toz seker

2 bardak sit

Mubhallebisi:

1/2 kahve fincani piring unu

1/2 bardak tuzsuz i¢ antepfistigi
1/2 bardak su

1/2 kahve kasidi tuz

Malzemesinden gullacin muhallebisi yapilir ve soguduktan sonra 10 esit pargaya ayrilir. Sonra bir tencerede sit
kaynatilir ve i¢ine toz sekeri konularak karigtiriimak suretiyle seker iyice eritildikten sonra siit sogumaya birakilir.
S0t soguyunca buyik ve yuvarlak bir tepsiye bosaltilir ve buna guillag yapraklar teker teker batirilir, iyice
yumusayincaya kadar sutte yatirilir.

Sonra gullag yapraklarinin dért ucu Uste kivrilmak suretiyle iki kat haline getirilir ve ortasina pargalara ayriimig
olan muhallebi konulur ve glllacin uglari muhallebinin Ustine kapatilir. Glllaclarn Gste kivrilan taraflan tabagin
altina gelecek bigimde tabaga ddsenir. Glllaclar tabaga ddsendikten sonra tizerlerine tepsideki stit dokillr,
yarim saat bekletilir ve arada bir kasikla sit alinarak gullaglarin Gzerine dékdlur, servis yapilir.

ML® Giillagc Dolmasi icin tiklayin
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