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MUHALLEBILI GULLAGC

Nazmiye Demirtag

10 yaprak glllag

2 litre st

2 su bardagi pudra sekeri

1 su barda@i hindistancevizi
2 paket vanilya

Bogurtlen, ceviz ya da findik

Tencereye toz gekeri vanllyayl ve sutl dokiyoruz. Tencereyi ocaga aliyoruz ve sitl ilitiyoruz. Tepsiye bir kepce
sut dékiiyoruz. llk yapradr koyuyoruz. Bir kepge siit ddkiyoruz. Uzerine pudra sekeri serpiyoruz. Bu sekilde 5
yaprak koyuyoruz. Aralarina sit ve pudra sekeri déklyoruz. Muhallebisi icin tencereye sitl, toz sekeri, piring
ununu ve nigastayi koyuyoruz. Girpma teliyle karistirarak pisiriyoruz. Kivami koyulasip kaynayinca altini
kapatiyoruz. 5. kat gilllagin lizerine siit ve pudra sekeri doktiikten sonra muhallebisini dbkijyoruz Muhallebinin
tzerine Hindistan cevizini serpiyoruz. Bu sekilde 5-10 dakika kadar bekletiyoruz. Kalan 5 yaprag aralarina stit
ve pudra sekeri dokerek Ustliste diziyoruz. Uzerine bégirtlen, findik, ceviz dékerek siislilyoruz.
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