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MUHALLEBİLİ GALETA UNLU TATLI

Hamur için:
4 yumurta
1 su bardağı toz şeker
1 su bardağı galeta unu ya da çekilmiş ekmek tozu
Yarım su bardağı hindistancevizi
Yarım su bardağı çekilmiş ceviz
Yarım su bardağı zeytinyağı
1 paket kabartma tozu
Şerbeti için:
1,5 su bardağı şeker
1,5 su bardağı su
Muhallebisi için:
1 kg. süt
1 su bardağı mısır nişastası
Yarım su bardağı şeker
1 paket krem şanti

Önce şerbet hazırlanıp kenara ayrılır.
Hamur malzemesi yoğrularak orta sertlikte bir hamur yapılır, borcama dökülür ve 200 derece fırına verilir,
kızarana kadar pişirilir.
Hamur fırından çıkınca biraz soğutulup şerbet dökülür. Bir kenara bırakılır.
Muhallebi için süt, mısır nişastası ve şeker ocakta karıştırarak pişirilir, muhallebi kıvamına gelince soğumaya
bırakılır. Soğuduktan sonra 1 paket krem şantiyi toz halinde ekleyip mikserle çırpıyoruz.
Daha sonra kekin üzerine döküyoruz. Buzdolabında 2-3 dinlendirdikten sonra servis yapıyoruz.

© lezzetler.com tarif no:106921 • adı:Muhallebili Galeta Unlu Tatlı • gönderen:Özlem Çelik • indirme tarihi:06.04.2025 - 17:53

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muhallebili-galeta-tatlisi-vt74078
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/galeta-unlu-tatli-106921.jpg
http://www.tcpdf.org

