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MUHALLEBILI ELMA TATLISI

3 adet elma

2/3 su bardagi dévilmus ceviz
1 - 2 cay kasi§i targin

1/2 litre sit

3 yemek kasigi un

8 corba kasi§i toz seker

1/2 paket vanilya

Elmalari az suda hasglayin.

Ceviz ve targini iyice karistinin, tarcin tadini seviyorsaniz 2 ¢ay kasigi koyun.
Sat ve unu iyice pisirdikten sonra ocag kapatin ve sekerini ekleyerek karistirin.
Pigen elmalarin igine ceviz targin karigimini doldurun.

Uzerilerine yaptiginiz muhallebiyi gezdirin. Stsleyerek servis edin.
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