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MUHALLEBILI ELMA TATLISI

6 adet elma

5 adet dévilmus ceviz

3 ¢orba kagsiJI esmer seker
2 adet muz

Muhallebi igin:

500 ml sit

3 ¢orba kasiJi kepekli un

5 ¢orba kagsiJi esmer seker
1 paket vanilya

1 corba kasigi margarin

Elmalarin kabuklarini soyduktan sonra rendeleyin. Tencereye alip ceviz ve esmer geker ekleyin. Kisik ateste
arada bir karistirarak suyunu ¢ekene kadar pigirin. Islanmig orta blytklUkteki bir cam tepsiye yayin. Uzerine
dilimlenmis muzu dizin. Muhallebi i¢in stt, un, esmer seker ve vanilyayi bir tencereye alip, kisik ateste sirekli
karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pigirin. Tencereyi ocaktan indirmeye yakin margarini ekleyin.
Elmali karnigimin Gzerine doékun. 1 gece buzdolabinda beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.

ML® Elmali Hamur Tathsi icin tiklayinML® Elmal Eyyam Tatlisi icin tiklayin
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