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MUHALLEBILI ELMA TATLISI

8 adet elma

1 su bardagindan biraz fazla toz seker
Yarim su bardagi su

Uzeri igin:

Yarim kg sit

3 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Sislemek icin:

Antepfistigi, nar taneleri ve nane yapraklari

Elmalarin kabuklarini soyup, cekirdek yataklarini sebze oyacagi ile gikartin. Tencereye dizin. Uzerine sekeri ve
suyu ekleyin. Suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Pisen elmalari servis tabagdina alin. Bir tencerede sit, yumurta, un
ve tozsekeri kisik ateste karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocaktan indirmeden énce
vanilyayi ekleyip karistirin. Muhallebiyi sicakken elmalarin Gzerine gezdirin. Muhallebi soguyunca antepfistid,
nar ve nane yapraklari ile susleyin.
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