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MUHALLEBILI ELMALI TATLI

1 bardak su

1/2 bardak seker

3-4 adet karanfil

3 orta boy kirmizi elma

6 yemek kasigi seker
Muhallebisi i¢in:

2 su bardag st

3 yemek kagigI misir nisastasi
1/2 bardak seker

3-4 damla vanilya 6z(td

50 gr sana klasik

1/2 bardak su

1/2 cay kasigl kirmizi gida boyasi

llk olarak 1 bardak su yarim bardak seker ve karanfiller yayvan bir tencerede 2-3 dakika kaynatilir ardindan
soyulup i¢ kismi temizlenmig olan elmalar ilave edilir yarim bardak suda yarim ¢ay kasigi kirmizi gida boyasi
karistirilip eklenir. EImalarin Gzerine birer yemek kasigi seker serpilir. ElImalar yumusayincaya kadar pisirilir.
Muhallebisi i¢in sit seker ve nisasta iyice ¢irpilarak orta ateste pisirilir. ceylan géz0 olunca atesten alinir. vanilya
6z0th ve margarin eklenerek hizlica karistirilir ve sogumaya birakilir. ElImalar pigince borcama alinir soguyan
muhallebi (zerine sikma torbasi veya kagik yardimi ile dékultr. Uzerini toz fistik ile stsleyebilirsiniz.
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