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MUHALLEBILI ELMALI TATLI

1 Avug Ceviz

1 Kg EIma

1 Tath kasigi Targin

1 Su bardagi Toz Seker
Mubhallebi Igin:

2 Parca Damla Sakizi

2 Corba Kagsidi Nisasta
1 Litre Sat

1 Su bardag Toz Seker
2 Corba Kasigi Un

1 kg. elmadan iki tanesini Gzeri igin ayirdiktan sonra geri kalani soyup rendeliyoruz. Rendelenmig elmalari
tencereye aliyoruz. Uzerine sekeri ilave ederek biraz soteliyoruz. Daha sonra Uzerine tar¢in ve ceviz ilave
ederek kaynadiktan sonra 2-3 dk. pigiriyoruz. Pisen elmali harci tepsimizin dibine alip yayiyoruz. Diger tarafta
muhallebisi icin tencereye soguk sutl aliyoruz. Toz seker, nisasta, un ve damla sakizini ekleyip ¢irpma teliyle
karistirarak gdz géz olana kadar pisiriyoruz. Daha sonra elmalarin tzerine hazirlamig oldugunuz muhallebiyi
tepsinin bir kenarindan bagslayarak kademeli olarak dékuyoruz. Bu sirada Gzeri i¢in ayirmis oldugumuz elmalarin
icini oyup halka halka dogruyoruz. Elma halkalarini suda 5 dk. pigirip kevgirle alarak susuz bir sekilde tatlimizin
Uzerine diziyoruz. Yuvarlaklarin ortasina da mutfagimizda varsa birer kiraz sekerlemesi veya mevsim
meyvelerinden koyabiliriz. EIma dilimlerinin arasina targin serptikten sonra tatlimizi buzdolabinda sodutup
dilimleyerek servis yapiyoruz.
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