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MUHALLEBILI ELMA TATLISI

https://www.elele.com.tr

4 sari elma

4 yemek kasigi toz seker
8 kare biskdvi

Krema igin

750 ml sut

1 yumurta

3 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

2 yemek kasigi tereyagi
I¢c malzeme igin:
Dévulmus ceviz

Kuru Gzim

Targin

Uzeri icin:
Hindistancevizi

Elmalarin kabuklarini soyup ikiye kesin. Gekirdeklerini ¢ikarin. Genis bir tencereye gekirdek bosluklari alta
gelecek sekilde yerlestirin. Uzerlerine birer yemek kasigi toz seker serpin. Elmalarin yarisina gelecek kadar su
ekleyip iyice yumugayincaya kadar pigirin. Tereyagi hari¢ krema malzemelerini siirekli karigtirarak muhallebi
kivamina gelinceye kadar pisirin. Yagi ekleyip karigtirarak eritin. Ig malzemeyi bir kasede karigtirin. Pigen
elmalarin gekirdek yuvalarini ic malzemeyle doldurun. Uzerine bir biskivi kapatin. Biskivi altta kalacak sekilde
genis kenarli bir kaba dizin. Uzerlerine kremayi yayin. En Uste bol hindistan cevizi serpin. Buzdolabinda 1 saat
bekletin. Servis yapin.
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