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MUHALLEBILI EKMEK TATLISI

https://esenler.bel.tr/

2 adet bayat ekmek

100 gram kadayif

100 gram tereyagi

Ici Igin:

1 su bardagi seker

2,5 su bardagi sut

2 ¢orba kagsigi pirin¢ unu
1 tath kasidi nisasta

1 adet yumurta sarisi

1 ¢orba kasigi portakal kabudu rendesi
1 cay bardagdi kirik findik
1 tath kagigi targin
Serbet Igin:

1 su bardagi seker

Ekmegi dilimleyerek kenarlarini ¢gikartin. Kare bir borcam firin kabinin igini yaglayip, islanmig ekmek dilimlerini
sikica dizin. Uzerine yaglanmis kadayifin yarisini yayin. Seker, sit, piring unu ve nisastadan muhallebi yapin.
Pisince i¢ine portakal kabugu rendesini ekleyin. Muhallebiyi firin tepsisinin icindeki ekmeklerin Gzerine ddkerek
tekrar islanmis ekmek dilimlerini dizin. En Uste kalan kadayifi yayin. Tereyagdini eriterek Usttune dékin. 180
derecelik firinda Uzeri kizarana kadar 15 dakika pisirin. Serbet yapip targini ve findik kirintisini karigtirin. Tatlinin
Uzerine dokiln. Servis yapin.
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