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MUHALLEBILI COREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 corba kasidi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

2 tath kasigi nisasta

2 tatl kagigr un

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Muhallebi malzemesi bir tencereye konur. Orta ateste sirekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Hamur
malzemesiyle ele yapismayan, yumusak kivamda bir hamur yapilir. Hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir,
parmak uglaryla agilir. Kenerina muhallebi konur, kapatilir, kenarlarina bastirilir. Yagh kagit serilmis tepsiye
dizilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Uzerine pudra sekeri elenir.
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