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MUHALLEBILI CIKOLATALI MUHALLEBI

125 gr. margarin veya tereyagi
1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

3 su bardagi un

4 corba kasig! pudra sekeri

1 corba kasigi yogdurt

1 tath kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

Ic harciigin

1,5 su bardagi st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet limon suyu ve limon kabugu rendesi
5 corba kagigi toz geker

Uzeri icin:

80 gr. bitter ¢ikolata

Karistirma kabindaki margarini avucumuzla sikarak yumusatiyoruz. Uzerine sivi yagi, yodurdu, yumurtayi koyup
karistirlyoruz. 5 kasik un dékup tekrar karigtirdiktan sonra kabartma tozunu, vanilyayi, pudra sekerini ilave edip,
sonra da geriye kalan unumuzu koyup, kulak memesi yumusakliginda bir hamur ortaya ¢ikariyoruz.
Muhallebinin hazirlanigi: Bir tencereye sutl, sekeri, unu, nisastayi koyup, ¢irpma teliyle karistirarak ocak
Uzerinde pisiriyoruz. Kaynamaya baslayinca limon kabugdunu, rendenin ince yerinden rendeleyip, suyunu sikip,
muhallebiye ilave edip 1 dk. kaynatiyoruz. Ve sogumaya birakiyoruz. Hazirlamis oldugumuz hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar kopartip, yuvarlayip avug igerisinde agtiktan sonra, 1 tath kasigiyla muhallebiden koyup,
uclarini birlestirip, parmak uglariyla birbirlerine kaynagtiriyoruz. Yuvarladiktan sonra yaglanmis firin tepsisine
diziyoruz. Onceden isitilmig 170 derecelik firinda 15-20 dk. pisiriyoruz. Firindan aldiktan sonra ilik hale gelince,
benmari usullyle eritiimis ¢ikolataya batirip, servis yapiyoruz.
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