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MUHALLEBILI BOREK TATLISI

1 adet yufka

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

3 corba kasi§i toz seker
1 tatl kasidi margarin
Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardag seker

Su ve sekeri 15 dakika kaynatip serbeti hazirlayin. Unu, yagi ve siitl kavurun, Gzerine sekeri ekleyin. Biraz
iininca yumurtayi ekleyip ¢irpin ve ocaga koyun, koyulagincaya kadar pisirin. Yufkayi seritler halinde kesin.
Mubhallebiyi seritlerin bir ucuna koyup muska gibi katlayin. 180 derecede pisirip serbetini dokun.
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