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MUHALLEBILI BOHCA

8 adet kare milféy hamuru
1,5 su bardagi st

2 dolu ¢orba kagidi nisasta
1 cay bardad seker

1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Sit, seker, nisasta ve vanilya bir tencereye aktarilir. Sonra orta atese yerlestirilir. Strekli karigtirarak kati bir
muhallebi pisirilir. Tamamen sogumaya birakilir. Milfdy hamurlarinin ortasina muhallebi, paylagtirilir, daha sonra
bohca seklinde kapatilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Uzerine yumurta sarisi strtilir. 200 derece firina verilir,
kizarana kadar pigirilir.
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