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MUHALLEBILI BAKLAVA

Malzemeler:

12 yaprak baklava hamuru
125 gram margarin
Muhallebi igin:

6 yemek kasigi irmik

6 yemek kasigi toz seker
1 su bardag st

Serbet icin:

3 su bardagi toz seker
25 su bardagi su

2-3 damla limon suyu
Sislemek icin:

Yesil toz fistik

Hazirlanisi:

4 kat baklava hamurunu Ust Uste koyarak uzunlamasina 3 esit pargaya bolin. Eritilmis margarini yufkalarin
Uzerine surin ug kismina muhallebiden bir kasik koyup muska seklinde sarin. Yagdlanmis firin tepsisine dizin.
Diger yufkalara da ayni islemi uygulayin. Kalan yadi muskalarin tGzerine gezdirin. 180 derecede isitiimis firinda
pembelesene kadar kizartin. Firindan ¢ikinca soguk serbeti Gzerine gezdirin, Gzerlerine toz fistik gezdirip servis
yapin.

Muhallebisi icin: Toz seker, irmik ve sitl tencerede karistirip, koyulasincaya kadar pisirin soguyunca kullanin.
Serbeti icin: 3 su bardadi suyu, 2,5 su bardadi seker ile kaynatip, limon suyunu igerisine kattiktan sonra bir
tasim daha kaynatin.
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