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MUHALLEBILI ASKOLSUN

Malzemeler 6 kigilik

- 2 paket Cikolatali ETI Agkolsun

- 1 ¢orba kasigi bugday nisastasi

- 1 ¢orba kasi@i pirin¢ unu

- 1 su bardag toz seker

- 3 su bardag stt

- 1 paket kremsanti

- Dilediginiz kadar cilek (tercihe gore kayisi da olabilir)

Hazirlanisi

Nigasta, piring unu, toz seker ve vanilyay: 2 bardak stitle, muhallebi kivamina gelinceye kadar karistirin ve orta
ateste pisirin. Onceden tabaga dizdiginiz ET| Askolsun Gzerine sicak muhallebiyi d6kiin ve sogumaya birakin.
Muhallebili biskiviler soguduktan sonra, kremsantiyi 1 bardak sitle koyu kivama gelinceye kadar ¢irpin.
Soguyan pastanin Gzerine cilekleri dizin ve aralarini kremsantiyle stsleyin.
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