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MUHALLEBILI ARMUT TATLISI

1 litre sdit

1 su bardagi toz seker

3 corba kasig! piring unu
1 corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

2 corba kagigi Antep fistig
Uzeri icin:

4 armut

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi karanfil
Fistik

Armutlari soyup sap kisimlarini birakip genis bir tencereye koyun. Uzerine 2 su bardagi su, karanfil ve seker
koyup 15 dakika pisirin. Muhallebisi i¢in sttl ve sekeri tencereye koyup pisirin. Piring unu, nigasta ve vanilyayi
katip koyu bir kivam alana kadar pisirin. liyan muhallebinin Gzerine toz fistigi dékin. Muhallebi soguduktan
sonra tabaga alip Uzerine birlikte pisen armutlari yerlestirin.
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